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Tycho Brahe 5

Kontrollmyndigheten kontrollerar efterlevnaden av livsmedelslagstiftningen med stéd av 11 § livsmedelslagen (SFS
2006:804) och 25 § livsmedelsforordningen (SFS 2006:813). Kontrollen sker i enlighet med férordning (EG) nr

882/2004 och livsmedelslagen.

‘Beddmning

Detta &r en kontrollrapport som talar om vilka avvikelser fran lagstiftningen som konstaterats.
Finns det krav pa atgarder kompletteras rapporten med ett formellt och 6verklagningsbart beslut.

Foretaget ar skyldigt att folja EG-forordningar, livsmedelslagen och de foreskrifter som har meddelats med stod av
lagen. Av detta foljer att det ar livsmedelsforetaget som ansvarar for att atgarda eventuella avvikelser. Yttrande fran
foretaget dver innehallet i kontrollrapporten skall ha inkommit till kontrollmyndigheten inom tva (2) veckor fran det
att foretaget fatt del av kontrollrapporten.

Kontrollmyndigheten far enligt 22 § livsmedelslagen (SFS 2006:804) meddela forelaggande eller férbud som
uppenbart behovs for att lagen, foreskrifter som har meddelats med stéd av lagen eller som foljer av EG-
forordningar som komplet-teras av lagen skall efterlevas. | beslut om foreldggande eller forbud kan
kontrollmyndigheten utsatta vite. Om drendets avgorande inte kan uppskjutas kan kontrollmyndigheten fatta beslut i

arendet omedelbart.
For kontrolimyndigheten For foretaget

Handlaggare Nérvarande

Se sidan 2 for bedomningar i kontrollomradena.
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Kontrollerade punkter med Avvikelser Antal: 18

02. UTBILDNING
2.2 Dokumentation
04. VATTEN
4.2 Dokumentation
06. RENGORING
6.3 Arbetsredskap och -ytor
6.4 Ventilation
6.5 Golv, vaggar, tak och inredn.
07. UNDERHALL
7.2 Dokumentation
7.3 Arbetsredskap och -ytor
7.4 Golv, vaggar, tak och inredn.
08. UTFORMNING AV LOKAL
8.1 Planl, utr, produkt/personalf
8.2 Materialval/konstruktion
8.4 Belysning
11. SEPARERING/FORVARING/HANTERING
115 Golvférvaring
11.6 Kemisk-tekniska varor och stad
11.7 Varuskydd
11.8 Ovidkommande foremal
12. MARKNING/PRESENTATION
12.3 Varumarkn, halsorisk
12.5 Varumérkn, uppenbar risk
14. TID OCH TEMPERATURPROCESSER
14.11 laktt. som ber. fakt. forhall.

Kontrollerade punkter utan Avvikelser Antal: 63

11,12,21,23,31,32,33,34,35,36,4.1,51,52,53,54,6.1,6.2,6.6,6.7,6.8,7.1,8.3,85,9.1,9.2,9.3,10.1, 10.2,
10.3,10.4,11.1,11.2,11.3,11.4,11.9, 11.10, 12.1, 12.2, 12.6, 13.1, 13.2, 13.3, 14.1, 14.2, 15.1, 15.2, 15.3, 15.4, 15.5, 15.6,
15.7,15.8, 15.9, 16.1, 16.2, 16.3, 17.1, 17.2, 18.1, 18.2, 19.1, 20.1, 20.2

Kommentarer

02. Utbildning
Dokumentation dver utbildning enligt rutin bristfallig, avser genomgang fér personalen

04. Vatten
Dokumentation enligt rutin om vatten saknas, avser skriftliga rutiner pa hur ofta kranar och silar rengérs samt ansvarig

06. Rengdring

Bake-off utrustning bristfélligt rengjord
Franluftsdon bristfalligt rengjorda i lokalen
Lokalen generellt bristfalligt rengjord
Stadmaterial bristfalligt rengjord

07. Underhall
Obehandlat tra forekommer i anldggningen, spruckna kakelplattor i butiken
Arbetsytor ar ej lattrengdrbara

08. Utformning av lokal

Tillrackliga utrymmen for beredning saknas, avser separat utrymme till kdttstyckning och férpackning.
Konstruktionen av anlaggningen oldamplig, bla. hyllor i obehandlat tra som &r svarrengérbara.

Darr till berednings rummet saknas.

Képor 6ver armatur/splitterfria lysror saknas i butiken.

11. Separering/Forvaring/Hantering
Golvforvaring férekommer i lagerutrymmen.
Forvaring av livsmedelsredskap néra golvyta i lokalen. Avser godisskopor.
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Ovidkommande féremal forvaras i utrymmen dér livsmedel lagras/hanteras, bla. stadmaskinen férvaras i berednings utrymmen
dér kott hanteras.

Oftrpackade produkter exponerade utan tillrackligt varuskydd som kan skydda mot kontaminering utifran avser bla. forvaring
av brod.

12. Mérkning/presentation

Markning felaktig/saknas om uppgifter som kan ha betydelse ur riskhénseende for konsument (hélsorisk). Ursprungsmarkning
for notkott/ryggbiff saknas for produkter som var packade i butik.

Markning felaktig, uppenbar risk for att redligheten &ventyras, avser baguetter.

14. Tid och temperaturprocesser
Kylforvaring sker ej i enlighet med rutin/satta temperaturkrav, avser farska dadlar.
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